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lhre Traumhochzeit

an der Donau

Das GrofB3artigste an der Liebe ist,

dass aus einem ,,Ich und Du”

einfach so ein ,,Wir” entsteht.
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lhre Traumhochzeit in Wesenufer —
an einem der schonsten Platze an der Donau

Feiern Sie lhre Hochzeit an einem Ort, der unvergessliche Eindriicke hinterlasst. Unser Hotel vereint den
Charme eines liebevoll renovierten Schlossgebdudes aus dem 18. Jahrhundert mit modernem Design und
hochwertiger technischer Ausstattung — der perfekte Rahmen fiir lhren besonderen Tag.

Der ideale Ort fiir eine ausgedehnte Hochzeitsfeier:
Beginnen Sie lhr Fest entspannt mit einem gemdtlichen Anreisetag am Vorabend und einem
gemeinsamen Abendessen mit lhren Liebsten.

Am néachsten Tag erleben Sie eine in Erinnerung bleibende Hochzeitsfeier — mit einer romantischen
Trauung direkt an der Donau oder in der idyllischen Kirche nebenan.

Unsere einzigartige Location bietet lhnen alles an einem Ort:

Trauung, kostliche Verpflegung und komfortable Nachtigungsmoglichkeiten — ohne lange Wege, damit Sie
Ihre Zeit voll und ganz mit lhren Gasten genielRen kdnnen. Fiir die professionelle Planung und
reibungslose Durchfiihrung lhres besonderen Tages stehen Ihnen unsere erfahrenen
Hochzeitskoordinatorinnen zur Seite.

Als Teil von pro mente Oberdsterreich stehen wir nicht nur fiir Gastfreundschaft, sondern auch fir
sozialen Mehrwert. Wir sind das erste und einzige Inklusionshotel in ganz Osterreich.

Zudem setzen wir auf Nachhaltigkeit und sind mit dem Osterreichischen Umweltzeichen und dem EU
Ecolabel ausgezeichnet.

Flr Hochzeiten rechnen wir Gblicherweise mit einer Buchung von etwa 15 Zimmern.
Diese GroRRenordnung tragt dazu bei, dass Ihre Feier fiir Sie und lhre Gaste entspannt und reibungslos
verlauft und wir Ihnen ein exklusives, perfekt abgestimmtes Hochzeitserlebnis ermdglichen kdnnen.

Wir freuen uns darauf, Ihre Traumhochzeit gemeinsam mit Ihnen zu gestalten!

Das Team & die Hochzeitskoordinator*innen von Wesenufer — Hotel & Seminarkultur an der Donau

Wesenufer Hotel & Seminarkultur an der Donau

A — 4085 Wesenufer 1, Tel.: 07718/200 90
E-Mail: office@hotel-wesenufer.at

Homepage: www.hotel-wesenufer.at
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Euer Hochzeitswochenende — unvergesslich von Anfang an

....eine kleine Inspiration fiir einen harmonischen Hochzeitsablauf

Warum nur einen Tag feiern, wenn ihr ein ganzes Wochenende voller Liebe, Genuss und gemeinsamer
Zeit erleben konnt? Mit einer entspannten Anreise am Vortag beginnt eure Traumhochzeit ganz ohne
Stress — und mit viel Zeit fur Herzlichkeit, Genuss und Vorfreude!

Freitag — Ankommen & Einstimmen

ab 15:00 Uhr: Gemiitliche Anreise
Willkommen heillen, Zimmer beziehen,
erste Begegnungen & entspannt ankommen

18:00 — 20:30 Uhr oder ,,Get-Together” — zum Beispiel mit einem ,Innviertler Knédelbuffet”
19:00 - 21:30 Uhr Ein kulinarischer Auftakt in gemitlicher Atmosphéare —ideal, um sich
kennenzulernen und die Vorfreude zu teilen.

Samstag — Der groRe Tag

07:30 — 09:30 Uhr Gemeinsames Friihstiick
Startet den Tag mit euren Liebsten

11:30 - 12:30 Uhr oder Leichter Mittagssnack
12:00 - 13:00 Uhr Zur Starkung vor der Trauung

14:00 Uhr Trauung — Der emotionale Hohepunkt eures Wochenendes

15:00 — 17:00 Uhr »Start ins Gliick” Empfang
mit Agape & Hochzeitstorte
Zeit zum Gratulieren und fiir Gruppenbilder

17:00 Uhr Saaleroffnung — Der festliche Abend beginnt

17:45 Uhr Vorspeise — der kulinarische Auftakt

18:30 Uhr Festlicher Hauptgang

19:15 Uhr Dessert — der siiRe Abschluss

20:00 Uhr Die Tanzflache ist er6ffnet

23:00 Uhr Nachtjause — Fiir den spaten Hunger nach dem Tanzen
01:00 Uhr Letzte Runde — Sperrstunde um 02:00 Uhr oder

Sperrstundenverléngerung bis 03:00 oder 04:00 Uhr méglich
Optional: Sonntag — Der Ausklang

Macht euer Hochzeitswochenende komplett
mit einem gemeinsamen Ausklang beim Frihstiick am Sonntagmorgen.

Deshalb unser Tipp:

Verlangert eure Hochzeit zu einem unvergesslichen Erlebniswochenende!

Eine entspannte Anreise am Freitag schafft Raum fiir Begegnung, Verbindung und Vorfreude — ohne
Hektik. So konnt ihr euer Fest noch intensiver geniefRen.
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Trauung

Wir haben fiir lhr JA-Wort ein wunderbares Ambiente hier in Wesenufer.

Unsere Location eignet sich hervorragend fiir freie Trauungen.
Die Zeremonie findet auf unserer idyllischen Hochzeitswiese direkt an der Donau statt — ein einmaliger
Ort fur Ihr besonderes Ja-Wort.
Bei Schlechtwetter steht ein eleganter Seminarraum als Ausweichmaoglichkeit zur Verfligung, sodass lhre
Trauung jederzeit reibungslos stattfinden kann.

Standesamtliche Trauungen sind bis auf weiteres auf Anfrage vor Ort moglich. Flir standesamtliche
Trauungen aulRerhalb der Amtsrdaume (Gemeindeamt) bitten wir Sie, direkt mit der Gemeinde
Waldkirchen Kontakt aufzunehmen.

Flr die Bereitstellung unserer Hochzeitswiese inklusive Technik, Pavillon sowie Organisationsaufwand
verrechnen wir eine Pauschale ab € 550,00.
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yotart ins Gluick” Empfang

Zur BegriiBung der Gaste reichen wir zum Empfang im Innenhof
oder Donauterrasse (bis max. 80 Personen maoglich), bei Schlechtwetter im Foyer:
Empfang Start ins Gliick: diese beinhaltet alkoholische Getranke sowie Sifte, welche in der
Getrankepauschale beinhaltet sind (ausgenommen Spirituosen) sowie regionalen Birnenfrizzante.
Der Preis betragt fiir 2 Stunden € 21,00 pro Person.
Nach 2 Stunden gilt dann der Preis der regularen Getrankepauschale.
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Genusspauschale fiir lhre Hochzeit

Getrankepauschale € 48,00 (preis pro Stunde € 6,00/pro Person)

zB. 17:00 Uhr bis 01:00 Uhr — letztes Getrank, Sperrstunde 02:00 Uhr

zB. 18:00 Uhr bis 02:00 Uhr — letztes Getrank, Sperrstunde 03:00 Uhr

Flr Hochzeiten in unserem Haus bieten wir eine Getrankepauschale mit regionalen Getranken an. Diese
beinhaltet alle alkoholfreien Getranke wie verschiedene Safte, Mineralwasser, Kaffee, Tee, Kakao, das
gesamte Bierangebot sowie einen Weillwein ,,Griinen Veltliner Hundspoint — Weingut Frischauf” und
einen Rotwein ,, Cuveé Esprit — Weingut Boheim®. Fir die Getrankepauschale berechnen wir € 48,00 pro
Person. Hugo und Aperol sind ebenfalls in der Getrankepauschale enthalten, weitere Spirituosen sind
ausgenommen. Ebenfalls ist der Brauch des Brautstehlens von der Getrankepauschale ausgenommen.
Die Getrankepauschale ist auch fiir ,,Draufgeher” fiir mind. 6 Stunden verpflichtend.

Essenspauschale ab € 50,00/€ 65,00

Sie kdnnen aus einem 3-Gang Wahlmenii oder 4-Gang Wahlmenii auswéahlen. Besonderen Wert legen wir
auf die Verarbeitung von regionalen hochwertigen Produkten. Meniivorschlage finden Sie auf den
nachsten Seiten. Die Vorspeisen/Hauptspeisen/Nachspeisen konnen Sie beliebig kombinieren und aus
den angefiihrten Speisen zusammenstellen. Alle Tische im Hochzeitssaal sind mit Standardtischdecken,
Stoffservietten, Wein- und Wasserglas und Gedeck ausgestattet. Dies ist im Preis inkludiert. Bis zu ca. 140
Personen wird das gewahlte Men serviert. Darliber hinaus empfehlen wir die Hauptspeise sowie das
Dessert in Buffetform zu geniefRen.

Fiir das 3-Gang Menii verrechnen wir ab € 50,00 pro Person und das 4-Gang Menii ist ab € 65,00 pro
Person erhiltlich. Bitte sehen Sie die nachfolgenden Speisen als Anregung. Gerne gehen wir gezielt auf
Ihre individuellen Wiinsche ein.

Gerne stellen wir Ihnen handgemachtes als Gedeck Jourgeback von der Backerei Rathmayr aus St. Agatha,
Butter und zweierlei Aufstriche - nach Wahl - als Gedeck auf den Tischen ein.
Hierfir verrechnen wir € 5,00 pro Person

Getranke- und Essenspreisregelung fiir Kinder: Kinder von 0-4,99 Jahre werden nicht verrechnet.
Kinder zwischen 5-9,99 Jahre bezahlen den halben Preis. Ab 10 Jahre wird der volle Preis berechnet.

Gerne kann zusatzlich fiir alle Gaste ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten
und hausgemachtem Dressing dazu gebucht werden zum Preis von € 6,20 pro geladenem Gast.

Kuchengedeck € 2,70

Gerne kdnnen Sie Torten/Kuchen selbst mitnehmen. Fiir die Bereitstellung des Gedecks und der
Betreuung des Kuchenbuffets verrechnen wir € 2,70 pro Person. Kinder von 0-4,99 Jahre werden nicht
verrechnet. Kinder zwischen 5-9,99 Jahre zahlen die Hélfte. Ab 10 Jahren berechnen wir den vollen Preis.

Nachtjause ab € 9,70

Als kleine Starkung bieten wir als Spatimbiss Speisen fiir den kleinen Hunger an. Unsere Vorschlage
koénnen Sie unter der Rubrik ,Nachtjause” entnehmen. Fiir alle von uns angefiihrten Speisen verrechnen
wir einen Preis ab € 9,70 pro Portion.

Empfehlung: Bestellung der Mitternachtsjause fiir 2/3 der geladenen Gaste.

KONDITIONEN: Alle in der gesamten Hochzeitsmappe angegebenen Konditionen verstehen sich
freibleibend notwendigen Preisanpassungen innerhalb der nachsten Jahre.
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Speisenvorschlage

Wir arbeiten mit hochwertigen Produkten aus der Region
und werden saison- und wetterabhdngig von unseren langjdhrigen Lieferanten versorgt.

Anfang Marz bis ca. 15. April — Barlauch-Saison

ca. 15. April — ca. 15. Juni — Spargel aus Eferding
ca. 15. Juni — ca. 15. September — Eierschwammerl-Saison
ab August servieren wir Spezialitdten rund um den Kirbis

Bitte wahlen Sie die Agape, Ihr Hochzeitsmenii sowie die Nachtjause nach lhren Wiinschen aus.
lhre Auswahl erganzt unser Kiichenchef, Thomas Miihlberger, mit den Allergenen, die laut
Lebensmittelinformationsverordnung in der Meniikarte von lhnen anzufiihren sind.

Wir bitten Sie, uns lhr Wunschmenii bis mindestens 2 Monate vor lhrer Hochzeit zu libermitteln.

Fir die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe
wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.

(V) = auch als Vegane Variante moglich
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Agape
Aufstrichbrote

Gerne kénnen Sie 3 verschiedene Aufstriche auswahlen: Hierfir verrechnen wir eine Pauschale von
€ 6,40 pro Person. (3 Brotchen pro Person)

Frisches Roggenmischbrot von der Backerei Rathmayr aus St. Agatha mit:
-Sauwald-Erdapfelkase,- Krautertopfenkase,- Liptauer,- Eferdinger Barlauchaufstrich,
- Rucola-Tomatenaufstrich,- Schinken-Krenaufstrich,- Humusdip (v),

- Rducherlachsaufstrich,- Karottenaufstrich (v),- Kirbiskernaufstrich,- BIO-Ei-Aufstrich,
- Thunfischaufstrich,- Grammelschmalz

Agape exklusiv

Gerne reichen wir zum Sektempfang einen kleinen Imbiss. Hierfiir verrechnen wir eine Pauschale von
€ 10,80 pro Person — wahlen Sie bitte drei Snacks aus

Verschiedene Variationen im Glas:
- Wassermelone mit Feta und frischer Minze
- Griechischer Salat mit Oliven, Feta und knackigem Gemise (v)
- Tomate-Mozarella mit Basilikumpesto, Balsamicoessig und Pinienkerne
- Erdapfel-Rucola Salat mit gebackenen Hendl-Filetspief3en
- Thunfischsalat mit Kirschtomaten, Feta und frische Krauter
- Hausgemachte faschierte Laibchen auf Erdapfel-Gurkensalat
- Couscous-Salat mit frischem Gemiise zubereitet, dazu Zitronenjoghurt und frische Minze (v)
- Mousse von der Raucherforelle mit Lachskaviar und frischem Dill
- Gerducherte Entenbrust auf fruchtigem Linsensalat mit frischem Gemise
- Gazpacho (kalte geeiste andalusische Gemiisesuppe) (V)

GefiillteTramezzini :
- Rducherlachs mit knackigen Salatblattern und Frischkase
- wiirziger Prosciutto und knackige Salate der Saison
- sonnengereifte Tomaten und Mozzarella mit Rucola und Basilikumpesto

Raffiniert belegte Brotchen mit:

- Innviertler Bauernspeck,- Schweinebraten,- Roastbeef vom Rind aus der Region,
- Salami,- Schardinger Kasespezialitaten,- italienischer Rohschinken,...

Knusprige Grissini
mit wiirzigem Prosciutto umwickelt

Hausgemachte Schinkenblatterteigkipferl
Hausgemachte Lachsblatterteigkipferl

Bruschettas mit Tomaten (v)

Bruschettas Oliven (v)
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Gedeck

-Sauwald-Erdapfelkase,- Krautertopfenkase,- Liptauer,- Eferdinger Barlauchaufstrich,
- Rucola-Tomatenaufstrich (v),- Schinken-Krenaufstrich,- Humusdip (v),
- Raucherlachsaufstrich,- Karottenaufstrich (v),- Kiirbiskernaufstrich,- BIO-Ei-Aufstrich,
- Thunfischaufstrich,- Grammelschmalz

Vorspeisen

Bei folgenden Speisen ist WeiBbrot und Roggenmischbrot inkludiert:

Bunte Tomaten-Raritdten
mit Mozzarella, Olivendél und frischem Basilikum

Mediterrane Vorspeisenvariation
geraucherter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce; Melone mit Prosciutto
und Kirschtomaten-Mozzarella-SpielRchen

Hausgemachtes Antipasti
mariniertes und gegrilltes mediterranes Gemiise, BIO-Oliven, Tomate Mozzarella-Spiel3chen
und mit Frischkase gefillte Paprika (v)

Eingelegte Ziegenkaseballchen
auf Rote Riben-Carpaccio und mit Krenn mariniert,
dazu Walniisse und knusprige Grissini

Raucherforellenmousse
auf Gurken-Carpaccio an Dill-Senfsauce und Lachskaviar

Griiner und WeiBer Eferdinger Spargel (v)
mit Cocktailtomaten und Erbsen in Himbeer-Walnussmarinade,
garniert mit buntem Salatbouquet und Gartenkresse

Innviertler Vorspeisenvariation
Sauwald-Erdapfelkase; Innviertler Karreespeck mit Kren,
Tafelspitzsulz auf Salatbouquet mariniert mit steirischem Kerndl & Butter

Hausgemachtes Tafelspitzsulz
serviert mit buntem Salatbouquet, steirischem Kernél und geréstete Kirbiskerne
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Suppen je nach Saison:

Cremesuppe vom Eferdinger Barlauch
mit Obershaube und SchwarzbrotcroGtons (v)

Spargelcremesuppe
mit Spargeleinlage und frischer Gartenkresse (v)
Eierschwammerlrahmsuppe
mit Obershaube und SchwarzbrotcroGtons (v)

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
mit gerdsteten Kirbiskernen und steirischem Kernol (v)

Steinpilzrahmsuppe
mit Speck-Krusteln und SchwarzbrotcroGtons (v)

Suppen

Fruchtige Tomatencremesuppe
mit frischem Basilikum (v)

Cremesuppe von der Zucchini
mit knusprigen Tomatencrostini (v)

Kraftige Rindssuppe
wahlweise mit folgenden Einlagen méglich:
- GrieBnockerl,- Frittaten,- Nudeln,- hausgemachten Schoberl,- Leberknodel

Getriiffelte Cremesuppe
vom Sauwalderdapfel mit knusprigen Speckwdrfel (v)

Topinambur-Cremesuppe
mit Obershaube und Topinambur-Chips (v)

Wiirzige Knoblauchcremesuppe
mit frischen Jungzwiebeln als Einlage (v)

Kraftige Bier-Kasesuppe
mit Rostzwiebel und Laugenbrezen-Chips

Tomatisierte klare Gemiisesuppe (V)
mit hausgemachten Kasecro(tons
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Hauptspeisen

Gerne kann zusatzlich flr alle Gaste ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten
und hausgemachtem Dressing dazu gebucht werden zum Preis von € 6,20 pro geladenem Gast.

Gericht der Saison

Je nach Saison kénnen Sie lhr Wunschgericht individuell gestalten.

Cremiges Risotto (vegetarisch & vegan moglich):
- vom Barlauch,- vom Eferdinger Spargel,
- von Eierschwammerl oder - vom Kiirbis (Saisonzeiten siehe Seite 8)

Das cremige Risotto kann wahlweise auch serviert werden mit:
-gegrillte Hithnerbrust aus Osterreich
-gegrilltem Lachssteak

Fleisch

Zart rosa gebratene Medaillons vom Schweinfilet
in Waldpilzrahmsauce dazu knusprige Rostinchen und glacierte Karotten

Zart rosa gebratene Medaillons vom Schweinefilet
an Cognac-Pfefferrahmsauce dazu Butterspatzle und Speckbohnenrélichen

Gegrilltes Steak von der Pute mit Natursaftl
dazu Basmatireis und buntes saisonales Gem{se

Gegrillte Maishendlbrust
an flaumigen Erdapfelgnocci in Rieslingrahmsauce,
dazu getrocknete Tomaten und frische Gartenkresse

Saltimbocca vom 6sterreichischen Hendl
an kraftigem Jus, dazu cremiges Basilikum-Risotto
mit geschmorten Cocktailtomaten und frisch geriebenem Asmontekése

Ofenfrischer Schweinebraten mit Natursafterl
dazu Semmelknddel & wahlweise Stockelkraut oder warmer Krautsalat

Ofenfrischer Kalbsbraten an wiirzigem Natursaftl
mit in Butter geschwenktem Gemiise der Saison und Krauterreis

Zart rosa gebratenes Rumpsteak vom 6sterreichischen Rind
auf mediterranem Grill-Gemuse dazu knusprige Sauwald-Erdapfel
(ab € 3,00 Aufschlag pro geladenen Gast)

Tranchen vom rosa gebratenen osterreichischen Beiried
dazu Brokkoli, Rosmarin-Sauwald-Erdapfel, kraftiger Jus und frische Gartenkrauter
(ab € 3,00 Aufschlag pro geladenen Gast)
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Fisch

Gegrilltes Zanderfilet mit Krauterkruste
serviert auf wiirzigem Vanille-Ratatouillegemiise dazu knusprige Thymianerdapfel

Gegrilltes Zanderfilet
auf buntem Gemiusebeet dazu Sauwalderdapfel und Limettenrahmsauce

Gegrilltes Lachsfilet
auf rahmigen Tagliatelle, dazu Cocktailtomaten und Zucchini

Gebratenes Forellenfilet
auf cremigem Lauchrisotto und Tomatenragout

Mit Krdutern gebratenes Saiblingsfilet
dazu sautierte Austernpilze und cremiges Sauwald-Erdapfelpiree
(ab € 3,00 Aufschlag pro geladenen Gast)

Filet von der Lachsforelle mit Erdapfelkruste
an wirziger Paprikarahmsauce auf Blattspinat
(ab € 3,00 Aufschlag pro geladenen Gast)

Vegetarisch

Hausgemachte Krauter-Kaspressknodel (v) mit:

-Rieslingrahmsauce dazu wiirziges Ofengemise und geriebener Asmontekase
-Eierschwammerlrahmsauce, garniert mit frischer Petersilie und geriebenem Asmontekéase
- cremigen Spargelragout dazu Erbsen & Kirschtomaten garniert mit Gartenkresse
-Waldpilzrahmsauce, garniert mit frischer Petersilie und geriebenem Asmontekase
-rahmigem Kohlrabi, Erbsen und frischem Schnittlauch

Hausgemachte Spinatknddel (v)
serviert an Brauner Butter, Waln(sse, frisch gehobeltem Asmontekédse und Gartenkresse

Frische Pappardelle aus Italien (v)
geschwenkt in weillem Spargelragout, dazu gebratener griiner Spargel,
gerostete Pinienkerne und gehobelter Asmontekase

Frische Tagliolini aus Italien (v)
serviert mit rahmigen Eierschwammerl, garniert mit Ofentomaten,
frischer Petersilie und frisch gehobeltem Asmontekase

Hausgemachter ofenfrischer Erdapfel-Lauchstrudel
serviert an Paprikarahmsauce und Krauter

Hausgemachte Erdapfel-Spinatroulade vom Grill
auf fruchtigem Tomatenragout und frischen Gartenkrautern

Hausgemachte Couscous-Knoddel mit griechischem Feta
auf wirzigem Vanille-Ratatouillegemiise

In Nussbutter gebratene hausgemachte Erdapfelgnocchi
mit sautierten Austernpilzen, Chioggia-Ribe und frischer Gartenkresse

Hausgemachte Sauwald-Erdadpfelnudeln
mit saisonalem, wiirzigem Pfannengemiise, gratiniert mit regionaler Kasespezialitat
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Nachspeisen im Glas

Cremige Panna Cotta
garniert mit Marillenréster, Schlagobers und Schokozigarre

Kokosmilchreis (v)
mit Himbeerragout

Hausgemachtes Eierlikortiramisu
garniert mit frischen Erdbeeren

Cremiges Weichseltiramisu
mit Schokospdhnen

Mouse von der hellen und dunklen Schokolade
garniert mit marinierten Waldbeeren, Schlagobers und Schokoraspeln

Topfen-Joghurtcreme
geschichtet mit zweierlei hausgemachten Fruchtsaucen

Nachspeisen

Die Friichte im Dessert passen wir je nach Saison an.

Hausgemachter Topfen-Marillen-, Apfel- oder Topfen-Heidelbeerstrudel
an Bourbon-Vanillesauce

GrieSflammerie
garniert mit frischen Friichten

Bayrischcreme
auf marinierten Himbeeren

Dessertvariation
cremige Topfenjoghurtcreme mit Erdbeersauce, GrieRflammerie
und hausgemachte Schoko-Nussschnitte
(ab € 3,00 Aufschlag pro geladenen Gast)

Gerne ist es moglich fiir Ihre Hochzeit ein Dessertbuffet
mit folgenden Speisen anzubieten:
(maglich ab 80 Personen — ab € 3,00 Aufschlag pro geladenem Gast)

Hausgemachter ofenfrischer Apfel- oder Topfenstrudel
mit Bourbon-Vanillesauce

Hausgemachten Mini-Schaumrollen

Kokosmilchreis (v)
mit Himbeerragout

Cremiges dunkles Mousse au Chocolat
wahlweise moglich mit z.B. marinierte Erdbeeren mit Minze, Zwetschkenrdster, Waldheidelbeeren,
Organgenragout mit Physalis, Zwetschkenroster, Hollerroster,
marinierten Waldbeeren oder Himbeerragout
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Die Meniizusammenstellung kann wie folgt aussehen und wiirde € 65,00 pro Person kosten.

Mediterrane Vorspeisenvariation:
Geraucherter Lachs mit Honig-Dill-Senfsauce;
Melone mit Prosciutto und Kirschtomaten-Mozzarella-SpieRchen

% %k ¥

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
mit gerosteten Kiirbiskernen und steirischem Kerndl

% %k ¥

Gerne kann zusatzlich fiir alle Gaste ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten
und hausgemachtem Dressing dazu gebucht werden zum Preis von € 6,00 pro geladenem Gast.

Zart rosa gebratene Medaillons vom Schweinefilet
an Cognac-Pfefferrahmsauce dazu Butterspatzle und Speckbohnenrolichen

oder

Gegrilltes Zanderfilet auf buntem Gemiisebeet

dazu Sauwalderdapfel und Limettenrahmsauce
oder

Hausgemachte Spinatknddel (v)
serviert an Brauner Butter, WalnUsse, frisch gehobeltem Asmontekase und Gartenkresse

% %k ¥

Mouse von der hellen und dunklen Schokolade
garniert mit marinierten Waldbeeren, Schlagobers und Schokoraspeln
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Exklusives Zusatzangebot

Wir bieten lhnen auch die Méglichkeit aus den nachfolgenden Gaumenfreuden ein exklusives
Hochzeitsmenii zusammenzustellen.

Unser exklusives Speisenangebot richtet sich nach den saisonalen Einkaufspreisen der qualitativ
hochwertigen Lebensmittel. Je nach Auswahl werden die Preise bekanntgegeben.

Suppen exklusiv

Gelbe Paprikaschaumsuppe
mit Prosciuttozigarre

Getriiffelte Erdapfel-Jungzwiebelsuppe
mit Raucherlachscrostini

Curry-Ingwer-Kokosschaumsuppe
mit Garnelen Tempura

Klare Fischsuppe
mit Safran, Fischeinlage und Juliennegemiise

Vorspeisen exklusiv

Vitello Tonnato mit Thunfisch-Kapernsauce
dazu Kirschtomaten und Oliven

Geraucherte Entenbrust an buntem Salatbouquet
mit Sauce Cumberland

Tartar vom Raucherlachs mit Lachskaviar und Oberskren
dazu ofenfrisches Baguette

Carpaccio vom Rind mit Basilikumpesto
marinierten Zupfsalaten und gehobeltem Asmontekase

Vulcano Rohschinken
mit Honigmelone und Salatbouquet

16
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Hauptspeisen exklusiv

Gerne kann zusatzlich fir alle Gaste ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten
und hausgemachtem Dressing dazu gebucht werden zum Preis von € 6,20 pro geladenem Gast.

Fleisch

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak an kraftigem Jus
dazu StRkartoffelpliree und gebratene Krautersaitlinge

Gegrillte Lammkrone an Schalotten-Balsamico-Sauce
mit cremiger Rosmarinpolenta

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust auf Orangensauce
dazu Brokkolirésschen und Mandelballchen

Zart rosa gebratener Kalbstafelspitz an Thymianjus
dazu Erdapfelgratin und griiner Spargel

Geschmorte Rinderbackerl
dazu getriffeltes Erdapfelpiiree und glacierter Spargel

Gegrillte Maishendlbrust
auf cremigem Steinpilzrisotto

Fisch

Gegrillte Jacobsmuscheln und Riesengarnelen
auf cremigem Safranrisotto

Gegrilltes Filet von Lachs und Zander mit gegrillten Garnelen
dazu Tagliolini, mediterranes Gemiise und Safranschaum

Gegrilltes Bachsaiblingsfilet
auf Tomatengnocchi mit Basilikumpesto

17
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Vegetarisch

Selleriecannelloni
auf Truffelschaum mit Tomatenconfit

Barlauchstrudel mit Ricotta
auf gebratenem griinem Spargel

Dinkel-Gemiiselaibchen
auf gebratenem Zucchini mit Krauterpesto

Hausgemachte Steinpilzgnocchi in Rieslingrahmsauce
dazu frisch geriebener Asmontekase

Geschmorter BIO-Kiirbis
mit Feta, Gartenkrauter, BIO-Oliven und Ofengemiise

Nachspeisen

Geeister Cappuccino
mit Obershaube

Orangen-Panna-Cotta
auf Karamellspiegel

Creme-Bralée
mit marinierten Zwetschken

Warme Apfeltarte
mit Mostschaum
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Nachtjause

Hierflir verrechnen wir eine Pauschale von € 9,70 pro Person — 2 Gerichte zur Auswahl:

Gulasch von Sauwalderdapfel
mit frischem Gem{se zubereitet mit Brot & Geback (v)

Chili sin Carne
mit Brot & Geback (v)

Italienischer Nudelsalat
mit Oliven, getrockneten Tomaten und Gemiise zubereitet dazu Brot & Geback

Pikanter Wurstsalat
mit Brot & Geback

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit Brot & Geback

Pikantes Chili con Carne
mit Brot & Geback

Gefiillte Wraps
mit gegrillter Putenbrust in Curry-Sauerrahmcreme

Gefiillte Wraps
mit Thunfisch dazu Gemise und knackigem Blattsalat

Gefiillte Wraps
mit Schinken, Krenn und Gem{se

Nachtjause exklusiv

Hierflr verrechnen wir eine Pauschale von € 11,20 pro Person — 2 Gerichte zur Auswahl

Wiirstelbuffet
Frankfurter und Debreziner mit Senf, Krenn und Gebé&ck

Kasebrett
Schardinger Kasespezialitaten mit frischen Trauben und Walnlssen dazu Geback

WeiRwurstbuffet
mit Original HandImair Senf und ofenfrischen Laugenbrezen

Gebackene Brust vom osterreichischen Hendl
mit Erdapfel-Rucola-Salat
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Plan Hochzeitssaal

~ Fenster 7.3m
BUHME

Bidhrershements | 33 S2k e

FEnstar 7,3m

Linge Sauwald 10.3m

Tizche grof: L80m X 0,20m &5 Tizohe

Tig ok Ebsine 120 = 0,8 00m BETHCK

Tisoh ganz kiein: L20 X050m 4 STOCK
Tizah Gala rund: 18%m Durabmesser 8 STOCK
Tisoh Gala rund: 1.50m Durchmessn BSTUCK

Eingang Sawwsald

] Tra nnwand
1|

Eingeng Kbsseibach

Linge Kosialbach B, 3m

Raumhdhe &, 5m

Braite 11, 7T8m "I'ii-r"l'-thlllu-j i

Empfehlung groRer runder Tisch: maximal 11 Personen, kleiner runder Tisch: maximal 7 Personen
Empfehlung Tisch groR: 6 Personen, Tisch klein: 4 Personen

Saal Donau ist ab 70 Personen kostenfrei
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Vorschlag Saalplan fiir ca. 100 Personen

Unseren modernen, voll klimatisierten Veranstaltungssaal mit Donaublick

und der gesamten modernen Technik stellen wir Ihnen kostenfrei fiir Ihr Fest zur Verfiigung.

30

Tanzflache

BUHNE
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Impressionen Saal Donau
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Stuhlhussen

Gerne bieten wir Ihnen auch Stuhlhussen fiir Ihre Hochzeitsfeier an. Diese sind farblich passend zu
unserer Tischwdsche abgestimmt. Es stehen 175 Stuhlhussen zur Verfligung.
Wir Gbernehmen fir Sie die Anbringung auf den Stiihlen, die Entfernung und die Reinigung.
Hierbei entstehen Kosten von € 3,00 pro Stuhlhusse beige und € 4,50 pro Stuhlhusse weil3.

Brautstehlen

Durch die vielen Raumlichkeiten in unserem Hotel finden Sie reichlich Platz
um die Braut zu ,,stehlen”.

Die Bilder zeigen unseren Restaurantbereich und das Gewodlbestiliberl,
die sich hervorragend fiir den Brauch des Brautstehlens eignen.

Das Brautstehlen ist von der Getrankepauschale ausgenommen und wird extra verrechnet.
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Ubernachten im Hotel Wesenufer — Hotel &
Seminarkultur an der Donau

Unser Haus verfiigt Gber 49 Zimmer groBteils mit Blick auf die Donau.
Alle Zimmer sind mit 4-Sterne Standard ausgestattet und klimatisiert.

Kategorie Schloss:

Preis pro Person im Doppelzimmer inkl. reichhaltigem Friihstlicksbuffet € 91,00
Preis pro Person im Einzelzimmer inkl. reichhaltigem Frihstlicksbuffet € 113,00

Bei Buchung ab 2 Nachten bieten wir einen Sonderpreis pro Nacht an:
Preis pro Person im Doppelzimmer inkl. reichhaltigem Friihstlicksbuffet € 83,00
Preis pro Person im Einzelzimmer inkl. reichhaltigem Friihstlicksbuffet € 105,00

Fiir lhre Buchung ist eine Mindestzahl von 15 Zimmern erforderlich.
KinderermaRBigung:

Bis 4,99 Jahre im Bett der Eltern frei!

Gitterbett € 25,00 fiir die erste Nacht, jede weitere Nacht € 12,00

Bis 9,99 Jahre im Zustellbett 50% ErmaRigung = € 35,50
Ab 10 Jahre voller Preis (im Zustellbett € 71,00)

Es sind 5 Dreibettzimmer, 5 Zustellbetten & 4 Gitterbetten verfiigbar.

"Aufgrund des historischen Gebaudes ist die Nutzung der Baby App nicht durchgangig gesichert."

"1 Nicht inkludiert: aktuell gliltige Ortstaxe pro
Person /Nacht (ab 15 Jahre)
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Mitarbeiterinnenteam

Eine kompetente und individuelle Beratung und Bedienung durch
unser MitarbeiterInnenteam steht lhnen zur Verfiigung.

i, Yol A -

F75 S ey "SR el

l

Das Team , Wesenufer — Hotel & Seminarkultur an der Donau’

Freundlichkeit ist eine Sprache,

die Taube horen und Blinde lesen kénnen!

Mark Twain
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Unsere Kooperationspartner in der Region

Standesamt Waldkirchen
Gemeinde Waldkirchen

4085 Waldkirchen am Wesen 61

Tel.: 07718/7255

Homepage: www.waldkirchen.ooe.gv.at
E-Mail: gemeinde@waldkirchen.ooe.gv.at

Katholisches Pfarramt Waldkirchen am Wesen
Diakon Steinkogler Tel.: 0676/87765619

Pfarrsekretdrin Frau WeilRenbdck Tel.: 0676/9656198

4085 Waldkirchen am Wesen 42

Blumen & Dekoration
Blumen Aumayr

Gk licben, wad wer tur. Dicde S/addion leber wit  fedlen g/;y.

07;/([/4!6‘(/[ awd %{Ufﬁi/ldﬂd it ﬂwc gebunden.........

Blumen u. Floristik fiir jeden Anlass, gestaltet im
Einklang mit der Natur.

AUMAYR

Sonja Bravin

Floristik fiir jeden Anlass!

4081 HARTKIRCHEN
Tel. 07273/6475
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Zillenvermietung Freizell ® s
1CC

der zillenbauer.

Sei dein eigener Kapitan:
mit der Zille durch den schénsten Abschnitt der Donau

Es erwarten Sie die beriihmte ,Schldgener Schlinge®, zahlreiche Schidsser, Ruinen, wunderschone
Schotterstrdande sowie liebliche Ortschaften. Vor dem Start erhalten Sie eine ausfiihrliche Einschulung;
das erforderliche Sicherheitsequipment befindet sich an Bord.

Exklusives Angebot fiir Brautpaare:
Anreise der Braut/des Brautpaares mit der Zille von Freizell nach Wesenufer
(inkl. Kapitdn; kurze, ruhige Fahrt - nur bei Schénwetter ohne Wind geeignet)

Zillenvermietung Witti

i Freizell 4
4085 Wesenufer
07285/6390
info@uwitti.co.at

Bonita Festverleih

¢ > e; N e fas L Oliver Penninger 0664
-— jamin Edinger
B@I\l Iita 5, g oy

FESTVERLEIH
Starten Sie mit uns professionell in die Festsaison 2024

Das Land 00 fordert die 6kologische Ausrichtung von Veranstaltungen. Dadurch kénnen sich Vereine bis zu 140,- € pro Jahr fiir die Miete
unseres neuen Geschirrmobiles zuriickholen. Insgesamt sind sogar bis zu 490,-€ pro Jahr und Verein mdglich. Wir beraten Sie gerne!

DIVERSES

KLEIN Bestiickt mit Geschirr & Besteck (Mentiiteller,

LxBxH 263/147/197 300 Teller& . Meniiteller 3fach, Dessertteller,

Besteck sowie 3 Besteck, Kuchengabeln),
GROSS 80 Kaffeegeschirr | Weinglaser, Sektglaser,
LxBxH 313/167/197 S | Glaserspiiler,

20 Stehtische

NEU IN UNSEREM SORTIMENT

BONIERSYSTEM fiir Feste FOTOBOX +Rustikal” KLEINBUS 9-sitzer

Das flexibelste System am Markt: || Sorgenfrei-Paket: ‘ 75
« Intuitive Bedienung « 400 Sofort-Ausdrucke - 9 Sitzplitze ) e ]
- Kiichenmonitor + inkl. Auf- und Abbau* (herausnehmbar) Weitere km 30 Cent.
« Markerldruck « inkl. Utensilien - Vollkasko
. Zusammengesetzte Artikel « inkl. Druck-Design / + Anhéngekupplung
- inkl. 10 Handys, 3 Drucker & » kein Zeitlimit { =

Infrastruktur « einfache Bedienynq

Fiir Ihre
Jetzt ; Privat- o(_ier
Teststellung 3 Firmenfeier

m anfordern! / - -
h FIXPREIS- -
BONITA- SPASS i Feuerwehr

CLOUD € 375'_ » Lustige Rutsche « Spiel-Elemente  « Feuerwehr-Design

Kein Verkabeln - *25Kkm um MaBe: 5x6x5 m (LxBxH) Gewicht: ca.150kg ~MaBe: 5x4x4 m (LxBxH) Gewicht: ca.125 kg
Minimale Kosten. 4084 St.Agatha

bei Selbstabholung

Beide Hiipfburgen sind auf eigenem Anhanger abholbereit!

TOP-PREISE BEI BUCHUNG MEHRERER ARTIKEL ODER BEI MEHRTAGIGEN VERANSTALTUNGEN!
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3 Musiker
6 Instrumente

Keyboard, Akkordeon,
Trompete, Gitarre,
Saxophon, Querflote
und 3x Gesang.

Ein Programm aus mehr als 500 Titeln lasst keine Wiinsche offen. Von Rock/Pop und
""-»,@ies, Evergreens, Austropop und Schlager

moderner Hitparade uber Standardtan:
bis zu volkstiimlichen Klangen ist'alié 'm‘umfangreicgen--Repertoire enthalten.

3 Musiker, die ihre Instrumente beherrschen, und der 3-stimmige Gésang lassen keine
Winsche offen. Mit der Sangerin Alicia wurde eine stimmstarke und mitreiRende
Frontfrau gefunden, die jede Stilrichtung perfekt meistert.

[ Ton- & Lichtanlage Brautstehlen

? } wi * Wir stellen unsere Anlage Unvergessliches
- ¥ + Funkmikros fur lhre Brautstehlen mit
¢ Manfred & Klaus.

Einlage zur Verfugung.
Wir sind mit unserer Ton- Schunkelparade,
& Lichtanlage TOP Witz & SpaR.
ausgestattet. Alles kann, nichts muss.

Perfekt geplant Kontakt

. - Manfred Stehrlein
Wir besprechen gerne Ablauf, A
B : g ; \ - 4722 Peuerbach, Steindlbachweg 4

Wunschmusik, Einlagen, L e J . .

= ; N www.cabrio-music.at
Eroffnungstanz und sonstiges ‘ / : : ,

ot der eranatalin y office@cabrio-music.at
g Telefon - 0664 / 161 33 40




