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Couvertgedeck
Zweierlei hausgemachte Aufstriche,
Butter und ofenfrisches Jourgeback (a,6,eH,0)
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Klare Fischsuppe
mit Gem{usestreifen, Safran und Fischeinlage (s,0,.,0)
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Duett vom Zander und Lachs
an cremigem Weillweinrisotto, dazu Ofentomaten,
frisch gehobelter Asmontekdse und Gartenkresse (a,0,6,.,0)

oder

Hausgemachte Sauwald-Erdapfelnudeln
mit saisonalem, wiirzigem Pfannengemdise,
gratiniert mit regionaler Kasespezialitat (a,c,L0)
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Apfel-Nuss-Palatschinke
mit Bio-Apfelmus und gerdsteten Haselnlissen gefiillt,
dazu cremiges Vanilleeis und Schlagobers (a,c,6,H,0)

Preis: € 39,90

Legende Allergene Inhalte
A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja) - G (Milch oder Laktose)
H (Schalenfrichte Nuss) L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R (Weichtiere)

Lebensmittel sind ein kostbares Gut. Sie sind es wert, dass achtsam und verantwortungsbewusst mit ihnen umgegangen wird!
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