
 

WESENUFERER GENUSSABEND 
Geselliges Abendessen  

 
 

Roastbeef vom österreichischen Premiumrind  
dazu hausgemachte Sauce Tartare A,C,G,L,O 

 
Räucherforellenfilet auf Blattsalat 

dazu Frischkäse und frische Gartenkräuter D,G,L,O 
 

Hausgemachtes Antipasti 
 mit Oliven und ofenfrischem Baguette A,F,G,L,M,O 

 
*** 

 
Zart rosa gebratene Medaillons vom Schweinefilet  

dazu Polenta, glaciertes Gemüse der Saison und kräftiger Jus G,L,O 
 

Gegrillte österreichische Premium-Hühnerbrust  
auf cremigem Rucola-Risotto, dazu Ofentomaten und  

frisch gehobelter Asmontekäse G,L,O 
 

Hausgemachte Erdäpfelnudeln 
geschwenkt in würzigem Pfannengemüse,  

mit Schärdinger Käsespezialität und Kräuter überbacken A,C,G,L,O 
 

*** 
 

Hausgemachter ofenfrischer Topfen- und Apfelstrudel 
 in der Rhein am Tisch eingestellt, dazu Bourbon-Vanillesauce A,C,G,O 

 
Die einzelnen Gänge werden auf Platten, in Schüsseln bzw. in der Rhein auf den Tischen serviert. 

Die Gäste bedienen sich nach Lust und Laune von den eingestellten Gerichten. 
 

Preis pro Person: € 49,90 
 
 

Legende Allergene Inhalte 
A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja) - G (Milch oder Laktose) 

H (Schalenfrüchte Nuss) L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R (Weichtiere) 
 

Lebensmittel sind ein kostbares Gut. Sie sind es wert, dass achtsam und verantwortungsbewusst mit ihnen umgegangen wird! 
 

 

 


