
 
 

Bieriges Schmankerlmenü 
Für Gruppen ab 10 Personen  

 
 

 
 

Bier-Käsecremesuppe 
vom Trappistenbier (Stift Engelszell)  

mit hausgemachten Röstzwiebel  
und knusprigen Laugenbrezen Chips (A,C,G,L) 

 
*** 

 
In Starkbier geschmorte Rinderwangerl 

auf cremigem Erdäpfelpüree  
dazu in Butter geschwenktes Wurzelwerk (A,G,L,O) 

 
*** 

 
Parfait vom dunklen „Gregorius“ Bier 

mit Ingwer und Waldhonig 
an süß-sauer eingelegtem Kürbis (A,C,G,O) 

 
 

 Beilagen können je nach Saison variieren! 
 
 

~~~~~~ 
 

Besondere Empfehlung – passend zum Biermenü 
Bierbegleitung (3 Engelszeller Bierproben) 

 
 
 

Legende Allergene Inhalte 
A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja) - G (Milch oder Laktose) 

H (Schalenfrüchte Nuss) L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R (Weichtiere) 
 

Lebensmittel sind ein kostbares Gut. Sie sind es wert, dass achtsam und verantwortungsbewusst mit ihnen umgegangen wird! 
 

 
 


