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lhre Hochzeit in Wesenufer

Hier wahlen Sieinen Platz fur Ihre Hochzeitsfeier,
der besondereEindricke und Ernerungen hinterlassen mdchte.

Unser Hotel ist eine gelungene Mischung aus einem renovierten
romantischen Schlossgebaude aus dem 18. Jahrhundert, kombiniert mit
einem modernen, architaknisch interessanten Zubau und hochwertiger
technischer Ausstattung.

Gleichzeitig investieren Sie in den sozialen Mehrwert,
denn wir sind eirnternehmender pro mente Oberdsterreich

Das Umweltgutesiegel zeichnet auRerdem unser Bemihen einer
okologistien Arbeitsweise aus.

Viele gliickliche Momente/iinschenlhnen
das TeanWesenuferg Hotel &Seminarkultur an der Donau

Wesenufer- Hotel & Seminarkultur an der Donau
A 4085 Wesenufer 1
Tel.: 07718/200 90
EMail: office@hotelwesenufer.at

Homepagewww.hotelwesenufer.at



mailto:office@hotel-wesenufer.at
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Standesamtliche Trauung

Wir haben fir lhr JANort ein wunderbares Ambiente hier in Wesenufer.

EinStandesbeamter der Gemeinde Waldkirchen am Wegstaltet die Trauung im Hotetler mittenim
Freien auf einer Wiese direkt neben der Dopgunach Wunsch & Wetter.
Furdie standesamtliche TrauuragiBerhalb der Amtsraume (Gemeindeamt) ist laut Erlasde
Landesregierung eine Kommissionsgebuhr zuséatzlich zu den Bundesgebuhren und der Verwaltungsabgabe
zu entrichten Diese Gebuhren sind bei der Gemeinde Waldkirchen am Wesen zu entrichten.

Bezuglich Kosten und Inhaltlicher Gestaltung der Trauung nehiadnitt® Kontakt mit dem
Standesbeamten iwaldkirchen auf.

Fur die Bereitstellung unserer Trauungswigdd. Technik und Pavilliamd als @ganisatonspauschale
verrechnenwir € 510,00.




WESENUFER
“——=—— MOTEL & SEMINARKULTUR AN DER DONAU

Plan fur die Standesamtliche Trauung ifneien
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Sektempfang

Zur BegruRung deGaste reichen wir zum Empfarign Innenhof, bei Schlechtwetter im Foyer

SektempfangStart ins Gluckdiese beinhaltet alkoholische Getranke sowie Safte, welche in der
Getrankepauschale beinhaltetind (ausgenommen Spirituosen) sowie Sekt.

Der Preis betragfur 1,5 Stundere 13,00 pro Person.

Nachl,5 Stunden gilt dann der Preis der regularen Getrankepauschale
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Agape

Aufstrichbrote

Gerne kdnnen Sie 3 verschiedene Aufstriche auswahldierfiirverrechren wir eine Pauschale von
€ 5,90 pro Person.

Brota 1y Sauwalderdapfelkdsg e reinp), Krautertopfenkésg e reino), Eferdinger
Barlauchaufstricfa e r.¢1,n0), RUcolalomatenaufstrich g r.ain0) SchinkerKrenaufstrichy e r,aiLm,0)
Melanzaniaufstrich g r.a1,n0), HUMusdip grino), RAucherlachsaufstrighb e F e My o),
Kurbiskernaufstricia g,r,a,n0), Karottenaufstrichgraeino), Sellerieaufstric e rgiino)y BIG
Eiaufstricla c.er.aLmn0) Thunfischaufstrich gmimno, Grammelschmalze ming, o)

Agape exklusiv

Gerne reichen wir zum Sédmpfang einen kleinen Imbisdierflrverrechnen wir eine Pauschale von
€ 9,50 pro Person.

- Knusprige Grissini mit wiirzigem Prosciutto umwigkehR)
- Bruschettas mit Tomateroder Olivenpastger...0)
- Gemusesticks mit verschiedenbausgemachteipsauceft,c,io)
- Hausgemacht&chinkenoder Lachsblatterteigkipfeslc,o,c)

Tramezzini mit diversen Fillungen (wahlweise):
- Raucherlachait knackgen Salatblattern und Frischk&sss, v,0)
- WarzigerProsciutto und knackige Salate der Saigemo)
- Sonnengereifte Tomaten und Mozarella mit Rucola und Basilikumpest9
- Cremiger hausgemachter Aufstrich von fiern mit bunten Salategc c,.m.0)

Wraps mit verschiedenen Fillungen (wahlweise):
- GegrillteHendktreifen(0sterreichisches Premiwtdendl) mit wirziger Currysauce oder
Sauerrahmdip.c.c.m.0
- Thurfisch mit frischen Zwiebelringen und sonnengereiften Tom@igm,o)
- Pikant gefulltmit mexikanischem Bohnelaisragoufa.,c,o)

Verschiedene Variationen im Glas (wahlweise):
- Mediterraner Salat mit Thurdch, Kirschtomaten, Fetakdse und frischen Kraytegs 1 .m,0)
- Kleinehausgemachteaschierte Bdthen auf Erdapfeburkensalag cr.c .m0

- WirzigerCouscoussalat mit frichem Gemuse zubereitet, dazu Zitronenjoghurt und frische

MinZQA,GL,M,o)
- Cremiges Mousse von der Raucherforelle mit Lachskaviar und frischgrg,Rilb)
- GeraucherteEntenbrust auf fruchtigemyia Sy &l £ I &G dzy R ¢ dNA aOKSY 0 DS

- ErdapfelRucola Salat mit gebackenkeendtFiletspieen (vom dsterreichischen Premium

Hend|acrsm0)
- Gazpacho (kaltgeeisteandalussche Gemiisesuppe,

Roastbeef, SalanfgchardingeKasapezialitaten, italienischer Rohschinken
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Genusspauschale fur Ihre Hochzeit

Getrankepauschale 42,006t NS A a LISPO/prp BelgghR S €

zB. 17:00 Uhr bi81:00 Uhrg letztes Getrank, Sperrstunde 02:00 Uhr

zB. 18:00 Uhr bis 02:00 Utitetztes Getrank, Sperrstunde 03:00 Uhr

Fur Hochzeiten in unserem Haus bietein eine Getrankepauschaituit regionalen Getrankean. Diese
beinhaltet alle alkoholfreien Getr&e wieverschiedenesafte Mineralwasser Kaffee, Tee, Kakao, das
gesamte Bierangebot sow@nen2 SA 0 6 SAY o D NNuidpbinte\Beinguf FkiscHaubld dzy R
einenw 2 (i & Suveé Esprit Weingut Bsheimt @ CNNJ RA S DS i NN yd ASMIpefzd OK |- €
Person Sekt und Aperolisd ebenfallsin der Getrankepauschale enthalteweitere Spirituosen sind
ausgenommenEbenfalls ist der Brauch des Brautstehlens von der Getrankepauschale ausgenommen.
5AS DSGONNY{SLI dza OKI £ S A & 6 Stlinded ¥erpfichtétdd.a 5 NI dzF 3 S K S NI

Essenspauschakeb € 39,00k 6,00

Sie kénnen aus eine@Gang Wahlnenil (2 Vorspeise und 3 Hauptspeisa oder 3 Hauptspeisa und 2
Nachspeisn), 3-Gang Wahlnenli oder 4-Gang Wahlrnenl auswahlen. Besonderen Wert legen wir auf die
Verarbeitung von regionalen hochwertigen Produkten. Mentvorschlage finden Sie auf den nachsten
Seiten. Die Vorspeisen/Hauptspeisen/Nachspeisen kénnen Sie beliebig kombinieren und aus den
angeflihrten Speisen zasmimenstellenAlle Tische im Hochzeitssaal sind mit Standardtischdecken,
Stoffservietten, Weinund Wasserglas und Gedeck ausgestattet. Dies ist im Preis inkl@&igseru 20
Peasonen servieren widas von lhnen gewahlte Menl. Dartiber hinaus empfehlerihmen die
Hauptspeisen in Buffetform zu geniel3en.

(V)]

Fir das 2Gang Menii verrechnen wir 6 3%00 pro Persorunddas 2D y3 a Sy M60@pioll | 6 €
Person erhaltlich. Bitte sehen Sie die nachfolgenden Speisen als Anregung. Gerne gehen wir gezielt auf
Ihreindividuellen Winsche ein.

Gedeck gerne stellen wir lhnehandgemachtes JourgebgdButter und 2 Aufstriche nadVahl zum
Gedeck auf den Tischen einA S NF NNJ @S MJRORIO Refsény & A NJ ¢

Getranke und Essenspreisregelung fir Kind&inder vorD-4,99 Jahrewerden nicht verrechnet.
Kinder zwischen-8,99 Jahrebezahlen den halben Preisb 10 Jahrevird der volle Preis berechnet.

YdzOKSYy I3RS O] ¢
Gerne kénnen Sie Torten/Kuchen selbst mithehmen. Fir die Bereitstellung des Gedecks und der

Betreuungdes KOK Sy 0 dzZF FS 1 & @ DNNBetanyKnder \ioA49 Jahrewv&rden nicht
verrechnet. Kinder zwischenr®99 Jahre zahlen die Halfte. Ab 10 Jahbenechnen wir den vollen Preis.

Nachjausee 8,90

Als kleine Starkung bieten wir als Spatimi3peisen fir den kleinen Hungen. Unsere Vorschlage

11 YYSy {AS dzyGSNJ RSNJ wdzoNA] aaAiGiGSNYF OKdGael dza $é
verrfSOKY Sy 6 AN S3PFyPortioNNSA a G2y ¢

Empfehlung: Bestellung der Mitternachtsjause fiir 2/3 der geladenen Gaste.

KONDITIONEN: Alle in der gesamten Hochzeitsmappe angegebenen Konditionen verstehen sich
freibleibend notwendigen Preisanpassungen innerhalb der nachsten.Jahre

Sy
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Menutvorschlage

Als esten Gang kann eine Suppe und eine Vorspeise ausgewahlt werden, bei den Hauptgédngen 3 Gerichte unc
ein zuséatzliches Gericht fir die Kinder auswéahlen. Als dritten Gang kénnen 2 Desserts gewahlt werden.

6! dzF LINBA & 16,20@ RéGishd$ A 4 Sy ¢
Suppen
Fruchtige Tomatencremesuppe mit frischem Basiliigno)
Tomatisierte klare Gemusesuppe mit hausgemachten Késecrquians
Schaumsuppe von der Zucchini mit knusprigen Tomatencr@stilio
Wirzige Knoblauchcremesuppe mit frischen Jungzwiehlslikinlage o)

Kraftige Rindssuppe mit Griel3nocketls,. o)Frittatenac.c,..gyNudelnac,..0) Schobeghc o)
oder hausgemachtem Leberknégelc,.o)

Kraftige Biersupp&asesuppe mit Rostzwiebeln und Laugenbrezenghips o)

Suppen jenach Saison:
Cremesuppe vom Eferdinger Barlauch mit Obershaube und Schwarzbrotcrguiens
Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage und frischer Gartenkgesse
Cremesuppe vom Hokkaid€irbis mit gerésteten Kurbiskernen und steirischem Ketaglo)
Getruffelte Cremesuppe vom Sauwalderdapfel mit knusprigem Rohsclyrkeno)
Eierschwammerlrahmsuppe mtbershaubaind Schwarzbrotcroutonge,..m,o)
Steinpilzrahmsuppenit SpeckKrusteln und SchwarzbrotcroutaRs, . m,o)

Vorspeisen

Bei folgenden Speen ist Weil3brof & Hausbrota g xninkludiert:
Hauchdinn geschnittenes Vitellamnnato mit ThunfisciKapernsauce dazu Kirschtomaten und OliygB v.o)
Sonnengereifte Tomaten mit Mozzarella, Olivenél und frischem Basitikitn
Raucherforellamousse auf Gurkencarpaccio an{S#éinfsauce und Lachskaviay wv.o)
Hausgemachtes Antipastverschiedenes mariniertes und gegrilltes mediterranes Gegmése

Vorspeisenteller IGerdaucherter Lackgmit HonigDilkSenfsaucg vy Melone mitProsciutto und
KirschtomaterBabymozzarellaspiefo,c.1.m,0):

Vorspeisenteller lISauwaldErdapfelkas mit Speckkrusteln gy Innviertler Karreespeck mit Kren und
mariniertes Haussulzchen dazu steirisches Kergh,o) Brota s unButters

Gerauchertes Forellenfilet auf mariniertem Frischk&se, bunte Blatt€idtonade mit knusprigen
Erdapfelstickapcrim,o

Eingelegte Ziegenk&seballchen auf marinierten roten Righ&i,)
Hausgemachtes Tafelspitzsulz mariniert mit steirischem Kamblnten Zupfsalateim,o)
Aufstrichvariation fein garnieifwahlweise 3dazu Geback Brotagpn -

SauwaldErdapfelkasg e r.ainp), Krautertopfenkaseg e reinp), EferdingerBarlauchaufstricha g r.aino),
RucolaTomatenaufstrich g r,a1,n0), SchinkerKrenaufstriclh e r ai.m,0) Melanzaniaufstrica e r.ai,no),
Humusdipa g.r1n0), RAUcherlachsaufstrighb e e e mno), Klrbiskernaufstriche r.aino),
Karottenaufstricku e r.ai1,n0) Sellerieaufstrica e r.ain0), BIOEiaufstrichu c e F.aL,mno),
Thunfischaufstricia g i Moy, Grammelschmalze ming, o)
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Hauptspeisen

Zuallen Hauptspeisen wird ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten und hausgemachtem
Dressing.cmo)serviert oder in Buffetform angeboten.

Fleisch

Gegrilltes Steak von der Put@t hausgemachteKréuterbutter, dazu Basmatireis
und buntessaisonales Gemuigguw,o)
Gegrillte Maishendlbrust an flaumigen Erdapfelgnocci in Rieslingrahmsauce, dazu gaadakmaten
und frische Gartenkresgse: c,.v,0)
Saltimbocca vom 6sterreichischen Premititendl an kréftigem Jus, dazu cremiges RuBiatto
mit geschmolzenen Tomaten dririsch geriebenem Asmontekasewm o)
Medaillons vom Schwedfilet in rahmigen Wial- und Wiesenpilzen dazu KrautBratkartoffel
und wirziges Pfannengemisg o)
Zart rosa gebratene Medaillons vom Schweinefilet an Coffefferrahnmsauce dazu Butterspétzle
und ghderte Brokkolirésche@ cc.,0)
{ OKYyAGT St a2 A Sy SdNdvdn Ndil Bute 2 SauwaRetemsilBriaygfel b der Pfanne
in Butterschmalz gebacken, dazu Wildpreiselbegresr o
Ofenfrischer Schweineind Surbraten mit NatursaftedazuSemmelknodel
wahlweiseStockelkraubder warmer Krautsalat c.cr.L,0)
Tranchen vom rosa gebratenésterreichischem PremiufBeiried anSauce Hollandaise,
dazu BrokkoliRosmarirfsauwaldErdapfel und frische Gartenkrauteg o)
Altwiener Tafelspitz mit Apfelkren und Schnittlauchsauce dazu Erdapfelschmarrn
und Wurzelgemuise,L.o.p)
Zart rosa gebratenes Rumpsteak vom 6sterreichischen Premiumrind auf mediterrane@eBrilse
dazu knusprige Sauwalkerdapfelwirfek,.o)
Ofenfrischer Kalbsbraten an wiirzigem Natursaftl mit in Butter geschwenktem Gemusaisiar S
und Krauterreig . o)
Zart rosa gebratener Kalbstafelspitz an Thymianrahmsauce, dazu Basmatireis
und buntes Gemiuse der Saig®©no)

Fisch

Gegrilltes Zanderfilet mit leichtem Limettenschaum auf buntem Gemiisebeet
dazu Sauwalderdapfeb.c,.0)
Gegrilltes Zanderfilet mit Krauterkruste serviert auf wirzigem VaRidleatouillegemuse
dazu knusprige Thymianerdapfetor.c.L0)

Mit Krautern gebratenes Saiblingsfilet dazu sautierten Austernpilzen,
cremiges Sauwaiirdapfelplree und Estragonschag,n.c.L.0)

Wallerfilet an leichtem Krenschaum dazu buntes Wurzelwerk und Satredésilienerdépfela.n,c.L,0)
Filet vom Heilbutt mit Erdapfelkruste an wirzigem Paprikaschaum auf Blattgpinafi. o)
Gegrilltes Lachsforellenfilet auf rahmigen Tatglile, dazu gegrillte Zucchini und Ofentomatenp,c.L.0)
Gebratenes Forellenfilet auf cremigem Jungzwiebelragout und Tomatenreiso)

Gegrilltes Lachsfilet mit hausgemachter Krauterbutter serviert auf Grostl von Sauwalderdéapfel
und EferdingelGemiisgap,c.L.0)

Gedampftes Kabeljaufilet in leichter Dijonsenfsauce mit glacierten Karbienhgemise
und Sauwalderdapfedp.c.Lo)

10
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Vegetarisch
Geschmorte Melanzani auf cremigem Gemidsetweizen, dazu Gurkefopfendipac.Lo)

Hausgemachte Erd&d-Gemuiseroulade vom Grill auf fruchtigem Tomatenragout
und frischen Gartenkrautek.c,.cL,0)

In Nussbutter gebratene hausgemachte Kartoffelgnocchi mit sautierten Austernpilzen
und frischer Gartenkressec.c.L.o

Cremiges Risotto mit frischem Gemusr &aison, dazu Gartenkrauter und geriebener Asmontefise
Hausgemachte Krautdfaspressknddel an Rieslingrahmsauce dazu Wirziges Ofengemise
und geriebener Asmontekésgec Fc,L.0)

Hausgemachte Knédel von Couscous und griechischem Feta
auf wirzigem Vanille Ratatouillegemigsec.L.o

Hausgemachter ofenfrischer Erdapteluchstrudel serviert an Paprikaschaum und Krgages.,o)

Tagliolini in Basilikumrahmsauce geschwenkt, dazu pikantes Schmorgemiise, Pinienkerne
und gehobelter Asmotkasea.c.c.L0)

Hausgemachte Sauwakfdéapfelnudeln mit saisonalem, wirzigem Pfannengemiise,
gratiniert mit regionaler Kasespezialifét c,,0)

Nachspeisen

Hausgemachtes cremiges Weichseltiramistr.c,0)

Cremiges Bourbon Vanille Parfait auf buntem Fruchtspiege)
Bayrisclereme auf marinierten Himbeeretk,o)
Hausgemachter ofenfrischer Apfelstrudel mit cremigem Vanilleeisr
Flaumige TopfeiNougatknddel auf buntem Fruchtspiegelr.c.o)
Cremiges TopfeSauerrahmtdrtchen an fruchtigem ErdbeMinze-Salata.c.c.0)
Mouse von der hellen und dunklen Schokolade auf Waldbeerrageidf

Griesflammerie garniert mit frischen Friichteac.o)
Cremige Topferdoghurtnockerl auf zweierlei Frudatcens,o)
Warmer hausgemachter Topfeviarillen oder TopferHeidelbeerstrudel dazu Bourbon Vanillesauee o)

Fur die frische Speisenzubereitung und den Einsatz regionaler Rohstoffe wurden wir mit dem AMA-
Gastrosiegel ausgezeichnet.

Die bekanntgegebenen Allergene sind bei der MenlUkariem Brautpaar
laut Lekensmittelinformationsverordnunganzufiihren.

Legende Allergene Inhalte: A (Gluten) - B (Krebstiere) - C (Ei) - D (Fisch) - E (Erdnuss) - F (Soja)
G (Milch oder Laktose) H (Schalenfriichte) - L (Sellerie) - M (Senf) - N (Sesam) - O (Sulfite) - P (Lupinen) - R (Weichtiere)

11
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Die Menlzusammertellung kann wie folgt aussehen und wiirde46,00 pro Person kosten.

Cremesuppe vom Hokkaid€lirbis mit gerdsteten Kirbiskernen und steirischem Kerndl
oder

Vorspeisenteller IGeraucherter Lachs mit HoARjlFSenfsauce; Melone mit Schinken und
KirschtomaterBabymozzarellaspiel3

* % %

Zart rosa gebratene Medaillons vom Schweinefilet an Coffiefferrahnmsauce dazu Butterspatzle
und ghderte Brokkoliréschen

oder

Gegrilltes Zanderfilet mit Krauterkruste serviert auf wirzigem VaRidleatouillegemuse
dazu knusprige Thymianerdapfel

oder

Hausgemachte Erdapt&emiseroulade vom Grill auf fruchtigem Tomatenragout
und frischen Gartenkrauter

oder

Zuallen Hauptspeisen wird ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten und hausgemachtem
Dressing serviert oder in Buffetform angeboten.

* % %
Mouse von dehellen unddunklen Schokolade auf Waldbeerragout
oder

Cremiges TopfeSauerrahmtértchen an fruchtigeirdbeerMinze-Salat

12
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Nachjause

(2 Gerichte zur Auswabhl)
Hierfir verrd Ky Sy A NJ SA Yy 8§0pro RESDK f S @2y ¢
Hausgemachte Gulaschsuppgmit Geback r .+

Pikantes Chili con Carpemit Geback e 1n)

dazu Brot und Gebagle 1,

Geflillte Wraps mit gegrillter Putenbrust in CuBguerrahna.c.c.FLm.0)
Geflillte Wraps mit Thunfisch, Gemuise und knackigexttdalata,.c.c.F,L.m,0)
Geflillte Wraps mit Schinken , Krenn und Geniser..m,0)

Gebackene Hendlhaxen vom ¢sterreichischen Prentiiemd| mit Erdapfelsalatc r,.m.0)
Pikanter Wurstsal@t p,c,.v,omit Brot und Gebagkr H

Vegetarisches Gulasch von Sauwalderdapéghit Geback r ,n)

Brautstehlen ~
Durch die vielen Raumlichkeiten in i 7 ~I

unseremHotelfinden Sie reichlich Platz um die Braut zu i—-“ v
aadaldSKfSyao !

Dierechten Bilder zeigerunseren Restaurantbereich
und dasGewdlbesiiberl, diesich hervorragend fur
den Brauchles Brautstehles eignen

Das Brautstehlen ist von der Getrankepauscha
ausgenommen und wird extra verrechnet.

13
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Exquisites Zusatzangebot

Wir bieten Ihnen auch die Mdglichkeit aus den nachfolgenden Gaumenfreuden ein exklusives
Hochzeitsmenl zusammenzustellen.

Unser exklusives Speisenangebot richtet sich nach den saisonalen Einkaufspreisen der qualitativ
hochwertigen Lebensmittel. Preise dimdividuell mit uns zu vereinbaren.

Suppenexquisit

Gelbe Paprikaschaumsuppe mit Prosciuttozigasre),
Getriiffelte Erdapfelungzwiebksuppe mit Raucherlachscrosi r.c L0
Klare Ochsenschwanzessenz mitr@sestreifen und Krauternockert c,.0
CurrylngwerKokosschamsuppe mit Garnelen Tempuka.c,..o.F.m)
KlareFisdisuppe mit Safran, Fischeinlage und Juliennegemise

Vorspeiserexquisit

Vitello Tonnato mit ThunfiseKapernsauce
dazu Kirschtomaten und Olivem.cm.0)

Marinierter Hittenkdse auf frchtigem Avocaddsrapefruitsalag, vo
Geraucherte Entenbrust an buntem Salatiquet mit MangeChiliChutneya p.a.m.0)
Tartar vom Réaucherlachs mit Ketakaviar und Qtrersdazu ofenfrisches Bague#e r.c.m.0)
Carpaccivom Rind mit Basilikumpesto , marinierten Zupfsalaten Asthontekasespanec ey
Mit Schafskése gefiillte Zucchinirdlichengkantem TomatefThymiansalsa..om

Hauptspeiserexquisit

Fleisch
Rosa gebratenes Rindigetsteakan PommenSenfsauce
dazu Susskartoffelrostind gebratene Krautersaitlinge:.cm...0)

Im Ganzen gebratener Kalbsriicken an Morithhmsauce dazu Kartoffelgrajys,. o)
Gegrillte Lammkrone an Schalottenbalsamicosauce mihiger Rosmarinpolentac,c,.,o)
RosagebrateneBarbarieEntenbrust auf Orangensauce dazu Brokkoli und Mandelbalicbes w0
Mit Krautern geflillte Perlhuhnbragiuf cremigem Steinpilzrisot{®. o)

14
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Fisch

Gegrillte Jacobsmuscheln und Riesengarnelen
auf cremigem Rieslingrisofs . .,or

Filet von der Goldbrasse auf Safranschaum
mit geschmolzenen Jungzwiebeln und Sauwalderdégig) p

Variation von Edelfischen mit gegrillten Garnelen dazu Tagliolini, mediteranes Gemuse

Gegrilltes Wolfsbarschfilehuf Tomatengnocchi mit Basilikumpegtep,..cp

Seeteufelmedaillons im Speckmantelan Pap#kachinigemise
mit Gewdrzcouscous und Krauterbutgesc,..om

Vegetarisch

Selleriecannelloni auf Triffelschaunit Tomatencofitiacc. p
Barlauchstrudel mit Ricotta auf gebratenem griinen Spargel. p
DinkelGemuselaibchen auf gebratenen Zucchini mit Kraiteoblauchpest@.cc.p
Hausgemachte Steinpilzgnocchi in Rieslingrahmsauce, dazu frisch geriebener Asmariekése

Wirziges Ofengemuise mit Avocado und Artischocken
im Krauterpalatschinkefc.c,L.p

Zuallen Hauptspeisen wird ein Rohkostsalat mit saisonalen Salaten und hausgemachtem
Dressing, o, 6, w, of€erviert oder in Buffetform angeboten.

Nachspeisen

Geeister Cappuccino mit Obershaubego
Orangenpann&otta auf Karamellspiegeh
CremeBriléemit marinierten Zwetschkebgo
Warmes Schokoladenkuichlein auf karamellisierten Apfelspaléeno)
Warme Apfeltarte mit Mostschaug@c c.p

15
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Plan Hochzeitssaal

= Fenster 7,.3m
BUHNE
Bihnenslemente | 33 Sk @m
Fenster 7,3m
Linge Sauwald 10.3m
Tische grof: 1L30m X 0.20m €5 Tisohe
Tische klein 120 X 0.80m & STOCK
Tizoh ganz kiein: 120 X 0.80m 4 STUCK
Tisch Gala rund: 185m Durchmesser 8 STOCK
Tisoh Gala rund: 1.50m Ourchmesser SSTUCK
-
Eingang Sauwvasld
% Trennwand
Eingang Kdssalbach
Lange Kossalbach 8,3m
Raumhihe 5.5m
Beeite 11, 78m Ture Technikes wm
.. A

Empfehlung groBer runder Tisch: maximal 11 Personen, kleiner runder Tisch: maximal 7 Personen
Empfehlung Tisch groR: 6 Personen, Tisch klein: 4 Personen

Empfehlung grof3er runder Tisch: maximal 11 Personen, kleiner runder Tisch: maximal 7 Personen
Empfehlung Tisch grof3: 6 Personen, Tisch klein: 4 Personen

Saal Donau ist ab 70 Personen kostenfrei

16
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Saalplan fur ca. 8@ersonen

Unseren

modernen voll

klimatisierten

Geschenketisch oder Buffet

Tanzflache

ORO
VIO
ORO.

DJ & BAND

Veranstaltungssaal mit Donaublick und der gesamten modernen Technik stellefhwen kostenfrei

fur Ihr Fest zur Verfugung.
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Saalplan fir ca. 90 Personen

ol*ilc

() (+)
> \_/

Vg

Tanzfliche ‘ l Biihne
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Saalplan fir ca. 100 Personen

30

Tanzflache BUHNE
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Saalplanfir ca.100Personen

O)0

y
)

(o

Ol

(

Tanzflache DI & BAND
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Saalplan fir ca. 120 Personen

20

13

oo
JEoN®
oo

Tanzflache BUHNE
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Saalplan fir ca. 120 Personen

30

16

30

20 20

14

Tanzflache BUHNE

22



WESENUF
=M= MOTEL & SEMINARKULTUR AN DER DONAU

Saalplan fir ca. 130 Personen

6 G

1O Or
IHONO

6 6
6 6 6 6
Tanzflache BUHNE
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Saalplan fir ca. 140 Personen

[« e [ ¢ [ =] ]|

[ J T N .
. = |4| G | [ l 5 |
- [
8L om
S RO
=5= a 'f. ‘\\-5-‘/
. . o W
RO E®:
N o/l 1 .‘r .

1

| 5| El El 5|

Tanzflache - Blhne ——
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Saalplan firca.170 Personen

6 6 6 6
6116 6 6 6
6 6 6 6 6
6

6 6 6 6
6

6 6 6 6
6

6 6 6 6

Tanzflache BUHNE

\
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Stuhlhussen

Gerne bieterwir Ihnen auch Stuhlhussen fiir Inre Hochzeitsfeier an. Diese sind farblich passend zu
unserer Tischwéasche abgestimras stehen 175 Stuhlhussen zur Verfligung.
Wir ibernehmen flr Sie die Anbringung auf den Stuhlen, die Entfernung und die Reinigung.
HierbeiSy 1 a0 SKSyYy YR@diShuihu@s@ $AdaS dzyR € nXpn LINE { (dzK
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Ubernachten im HoteWesenuferc Hotel &
Seminarkultur an der Donau

Unser Haus verfugt Gbd© Zimmer grof3teils mit Blick auf die Donau.
Alle Zimmer sind mit-&terre Standardausgestattet und klimatisiert.

Fur allelhre Hochzeitsgaste bieten wapezielle verglinstigte Hochzeitspreise

fur die Nacht der Veranstaltungn:

Preis pro Person im Doppelzimmigkl. reichhaltigem Fruhsticksbuffet € 77,00
Preis pro Person im Einzelzimmekl. reichhaltigenfruhstucksbuffet € 97,00

Kinderermaligung:

Bis 4,99 Jahre im Bett der Eltern frei!

DA G G S BED@ptoiAufenthalt

Bis 9,99 Jahre im Zustellbett 50% ErmaRigua§2,50

Ab 10 Jahrexf f SNJ t NBA & 6508)Y %dza iStt oS e
Es sind Dreibettzimmer,5 Zustellbetten &4 Gitterbetten verfiigbar.

"Aufgrund des historischen Gebéauslist die Nutzung der Baby App nicht durchgéngig gesichert.”

Nicht inkludiert: aktuell glltig©rtstaxe pro Person /Nacht (ab TJahre)
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Mitarbeiterinnenteam

Eine kompetente und individuelle Beratung und Bedienung durch
unser Mitarbeiterinnenteam steht lhnen zur Verfligung.

5 & ¢\VBdseriuferg Hotel & Seminarkultuan der Donad

Freundlichkeit ist eine Sprache,

die Taube horen und Blinde lesen kénnen

Mark Twain
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Unsere Kooperationspartner in der Region

Standesamt Waldkirchen
Gemeinde Waldkirchen

4085 Waldkirchen am Wesen 61

Tel.: 07718/7255

Homepage: www.waldkirchen.ooe.gv.at
E-Mail: gemeinde@waldkirchen.ooe.qgv.at

Katholisches Pfarramt Waldkirchen am Wesen
Pfarrer Franz Fuchs

4085 Waldkirchen am Wesen 42

Tel.: 07718/7265

29
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Blumené& Dekoration
Blumenkorberlg Ein Betrieb der Pro mente Oberdsterreich

FOR IHREN SCHONSTEN TAG...

zaubeim wi Buer e amen fastch bilibandan Rahmen

Je nach Wunsch pastatun wr Brautstranills, Tisch- und Kirchendakarabon sowm oan
Biumanschmuck furs Auto. Uberzeugsn Si sich von unsaren ongmeden idsen bei emam Besuch wm
Blumeankorbarl, wr baratan Sk geme

Kaser-Josef Platz 52 (Busbahnhof)

Offnungszeiten

Mo bis Do 830-12 00 & 13 00-18 00 Uhr
Freitag 8.30-13.00 & 14.00-18.00 Unr
Samstag geschlossen

AGNES WALDENBERGER
waldenbergera@promenteooe at

Tel +43 664 88757396

Blumen Aumayr

2 r\ip
Il T L7l It t R s

Blumen u. Flonstik fiir peden Anlass; gestaltet im
Einklang mit der Natw

S8 dewet wer zae et 1 Sichen,

R =
Blumen

AUMAYR

Souja Beayin
Floristik fir jeden Anlass!

4081 HARTKIRCHEN
Tel, 0727346475
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Bliitenblatt - Ein Betrieb der ProMente Oberdsterreich

FOR IHREN SCHONSTEN TAG...

.zaubern wir lhrer Feier einen
festlich-bluhenden Rahmen,

blUtenblatt

Je nach Wunsch gestalten wir Brautstraufle, Tisch- und
Kirchendekoration sowie den Blumenschmuck fiir's Auto.

Uberzeugen Sie sich von unseren originellen Ideen bei
einem Besuch im Blatenblatt, wir beraten Sie gerne.

Kontakt

Anna Pichler
Meisterfloristin
pichlera@promenteooe.at
+43 664 88757396

AdlerstraRe 1, 4600 Wels (im Traunpark)

Offnungszeiten

Dienstag bis Donnerstag 8.30-12.00, 13.00 - 16.00
Freitag 8.30-12.30

Montag & Samstag geschlossen
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Bonita Festverleih

o; 31 Oliver Peqninger /'
BONita
n= Manuel Kolb

FESTVERLEIH % o bonita-festveriei.at
Starten Sie mit uns professionell in die Festsaison 2024

Das Land 00 fordert die tkologische Ausnichtng von Veranstaltungen. Dadurch kinnan sich Verelne bés 2u 140,~ € pro Jahr fir die Miete
unseres neuen Geschirmobiles 2urickholen. Insgesamt sind sogar bis zu 430,~€ peo Jahr und Verein misghch, Wit beraten Sie gerne!

KUHLANHANGER GESCHIRRMOBIL m

KLEIN ‘. Geschi & Besteck (Mesiteller,
LxBxH 2631471497 ';’ Menindiet 3fack, Dessertteder,

Sestickt met
300 Tolder &

Bestack nowie Bestack, Kechengabeln),
GROSS m 80 Kaffeegaschirr Weinglssr, Sekiglbzer
LxBxH 313167107 ; Glaserspulec

=
=
20 Stehtische é%

NEU IN UNSEREM SORTIMENT

BONIERSYSTEM twrete  FOTOBOX nuesknt KLEINBUS s-sitanr

Das fiaxibelste System nm Morkt: || Sorgentrei-Paket:
« Intutive Bacionung + 400 SofonAusdrucke + § Sireplaeze
« Kuchenmenitor « Inkl, Auf- und Abbag* (herausnehmiar)
Markeridruck « iRl Utensdien + Vollkaskn
+ Zusammengesstzie Artikel + inkl. Drockesign g + Aahiingekupplung
+ inkl. 10 Hasgys, 3 Drocke & + ketn Zathmit
Infrastrubtu + enfache Badienuny

« D FIXPREIS Y
/  SPASS

BONITA-
CLOUD

~Lustige Ruinche » = Feuarwee Sesgn

Id: Sebcdm Ll Cowichr ammq Ml Bated m B0 Gewlet cn 115640
Mirde kagfhage 100 ad sguer Litarge sbbsbomert

TOP-PREISE BEI BUCHUNG MEHRERER ARTIKEL ODER BEI MEHRTAGIGEN VERANSTALTUNGEN!
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